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EN ZARAGOZA Y PROVINCIA
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Horesta
agairén,

»» Presentacion de la ruta, que cuenta con un folleto editado por la Diputacién de Zaragoza.

Descubre la trufa

» Un total de 28 establecimientos participan con sus propuestas

J.M.M.U.
urtasun@adico.es
ZARAGOZA

oy mismo comienza la
tercera edicién de Des-
cubre la trufa, una ini-
ciativa de Marta Tornos
comunicacion, que cuenta con el
apoyo de los vinos Obergo, DOP
Somontano, a través de la distri-
buidora Mds que Gastronomia,
y las trufas de Foresta Algairen.
Participan 28 establecimientos,
de la capital y la provincia de Za-
ragoza, con diferentes propues-
tas basadas en el uso de la trufa.
Son, en la provincia, restauran-
teRodi, Fuendejalén ~Parmentier
con huevo trufado—; Restaurante
Gratal, Ejea de los Caballeros, —
Paseando por las Cinco Villas:
huevo eco de bardenas, patatas
eco de Ejea y trufa de Uncastillo;
y Ala caza de la trufa: queso arte-
sano trufado con toques agrios,
picantes, dulces y ahumados-; La
Rebotica, Carifiena, - Flan de foie
y trufa con manzana asada—; La
cocina del Principal, Sos del Rey
Catélico - Bloc de higado de pato
mechado con tuber melanospo-
rum servido en ldminas crujien-
tes de pan de sésamo y confitura
de cebolla al aroma de la propia
trufa; Restaurante Saboya 21, Ta-
razona —Ensalada de cardo rojo
con vinagreta de tuber melanos-
porum; El Patio de Goya, La Al-
munia de Dofia Godina, -Cintas
de pasta fresca con chipirones,
gambas y lluvia de trufa—; Bar El
Arco, Paniza -Huevos fritos con
jamon y trufa-y Casa José Fran,
Salillas de Jalén —Coral de patata,
carrillera y aguacate trufados-.
Ya en la capital, estdn presen-
tes con platos o tapas Donde Ca-
rol, Albarracin, Taberna EI Bro-
quel, Palomeque, Entresabores,
La Rinconada de Lorenzo, Tartar,

»» Parmentier con huevo trufado del restaurante Rodi, en Fuendejalon.

Mds Que Latas, Bodegén Azoque,
La Jaula de Grillos, Hermanos Te-
resa, Entrebellotas, La Cafeteria,
El Recreo y Bocachica, con pro-
puestas como Cremoso de baca-
lao con trufa, Chipirén a la plan-
cha, tuétano, huevo de oca y tru-
fa, Migas con setas, huevoy trufa,
Bikini de jamén de Teruel con
trufa negra o Huevo poché trufa-
do con crema de foie al pedro xi-
ménez, entre otras.

Ademds, tres establecimientos
se suman a la propuesta ofrecien-
do la posibilidad de adquirir tru-
fa fresca: El Sitio de Eugenia, La
Alacena de Aragén y Manteque-
rias Sanz. Y gracias a la colabora-
cién de Turismo de la Diputacién
de Zaragoza, se ha editado una
cémoda guia que explicita los
platos, con plano de ubicacion y
consejos para el uso de la trufa.

Y si le parece poco, siguen las
jornadas de El Foro, del restau-
rante Celebris y La Olivada, ade-
mds del mercado semanal de la
trufa fresca en Graus.

Ademds, el sdbado concluye la

GABI ORTE / CHILINDRON
o

exposicion Bestiarium. Biodiversi-
dad rural, que se puede contem-
plar en el Museo de Ciencias Na-
turales de la Universidad de Za-
ragoza, un recorrido por Espana
conociendo las razas autéctonas
domeéstica del pais, a través de las
fotografias de José Barea..

Ya el domingo, ademds de la
degustacién de roscon que or-
ganiza este periédico, Slow Fo-
od Aragén organiza una comida
para explicar el Proyecto Vifero-
nes y el Proyecto Slow Food Cas-
co Romano de Caesaraugusta; en
el restaurante El Ciclén, por 30
euros. Y por la tarde, a cargo de
Marta Tornos, por 10 euros, en La
Alacena de Aragén, a las 20 ho-
ras, cata de dos vinos rosé y dos
cava rosé, y otro de Valencia, de
Boegas Murviedro, con roscén.

Fuera de la capital, el domin-
go, en Albelda, XXXI Festa del To-
sino desde las 8.30 horas.

Mas informacion en la agenda
gastr WWW.i oara
gon.com
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